
ALEXIA 2015 
D.O VALLE DEL MAIPO

COMPOSICIÓN

75% Cabernet Franc, 20 % Merlot, 3% Cabernet Sauvignon, 2% Petit Verdot . 

ALCOHOL: 14% vol.

 (H2SO4): 3,7 g/l 

: 3,5

: 2,6g/l

S
Suelo de piedmont de la Cordillera de la Costa. De origen granítico y aluvial, con 
textura arcillo limosa.

CLIMA

Pacífico y al Río Maipo. Clima mediterráneo templado. 
Temperaturas de Diciembre a 28°C - 29°C - Min: 12°C- 15°C.

COSECHA
Uvas cosechadas a mano. El Merlot fue cosechado durante la segunda 
semana de Abril. El Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc y Petit Verdot 
fueron cosechados entre la primera y segunda semana de Mayo. 

FERMENTACIÓN
Se realiza una cuidadosa y estricta selección de racimos y bayas en la mesa 
selección. Se realiza maceración pre fermentativa en frío a 8ºC durante 10 días, 
en estanque de acero inoxidable. La fermentación alcohólica se realiza con 
levaduras seleccionadas entre 27-28 ºC. 

100% fue guardado por 18 meses en barrica de roble Francés. 

VI

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO

La cosecha 2015 de Alexia es compleja y poderosa, con notas seductoras de frutas 
maduras y aromas florales. La entrada es vibrante con el clásico regaliz de cereza y 
el carácter de menta que refleja el predominio de Cabernet franc en la mezcla, 
seguido de ciruelas negras y grosella negra de Merlot balanceadas por toques de 
vainilla y cedro.
En el paladar, Alexia muestra un jugoso ataque de fruta oscura enmarcada por una 
amplia estructura con boca llena de taninos de textura cremosa, frescura y largo 
final. Este vino con excelente potencial de guarda mejorará en botella durante los 
próximos años.




