VINA

CHOCALAN

Sauvignon Blanc Seleccion 2008

Informacion

Productor: Vifia Chocalan
Nombre: Sauvignon Blanc Seleccién
Cosecha: 2008
Denominacion: Maipo, San Antonio
Vifiedos: Vifia Chocalan
Composicion: 100% Sauvignon Blanc
Vinedo
g . Edad del vifiedo: 11 afios
G M # Tipo del suelo: 100% suelo maicillento de baja fertilidad
M Manejo del follaje: Deshoje, y eliminacion de crecimientos laterales, se realizo el raleo de
frutas con 80% de pinta.
SAUVIG;E;\I BLANC Rendimiento: 12.000 kg por hectarea
Mo Andlisis Quimico
Alcohol: 13.0% by vol.
pH: 3.23
Acidez Total: 1.97 g/l
Azlcar Residual: 0.21 g/l
Acidez Volatil: 5.17 g/l
Sku 7804603-660752
|
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Vinificacion
Vendimia: Cosecha a mano.
Fermentacion: El mosto fermenta a baja temperatura 14-15°C. en cuba de acero
inoxidable.
Envejecido : En cuba de acero inoxidable.

Comentarios del Enologo

Color amarillo suave con tintes verdosos .Presenta aromas citricos y minerales, entremezclados con
manzana y leves notas herbaceas de hoja de tomate. En boca es fresco y equilibrado. Presenta una
acidez que le da viveza y un final persistente.
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